
c o c k t a i l s  & 
s n a c k s

Alle Cocktails Kr. 95,-

Twisted Nose G&T
Klassisk hånddestilleret dry gin 4cl og tonic

Lind & Lime G&T
sommerlig gin destilleret på 7 forskellige botanicals, herunder enebær, 

lime og pink peberkorn 4 cl og tonic.

Dollys Cosmopolitan
hjemmelavet tyttebærsaft, vodka, cointreau og lime

Rabarbermojito
Hjemmelavet rabarbersirup, rom, lime og mynte

Rum Smash
Popcorn-vasket rom, passionsfrugt og lemon

Hindbær Gin Fizz
sommerens lille darling med hjemmelavet hindbærsirup

Klassisk Margarita
Tequila, cointreau lime og salt

Espresso Martini
Vodka, kahlua, friskbrygget espresso

Hjemmelavede chips, oliven eller saltmandler

kr. 40,-

f ø r ,  u n d e r  o g  e f t e r



Stegt flæsk - Husets specialitet

(“house speciality” crispy pork)
med kartofler, persillesovs, surt og sødt.

Alm. kr. 185,-/€ 25 - 
stor kr. 200,-/€ 28,-

Dollys marineret sild

(marinated/cured herring)
håndlavet tøndemodnet sild 

med karrycreme, rødløg og kapers.
kr. 100,-/€ 14

Ruths kryddersild

(cured spicy herring)
fra skuret på Frederiksø. serveret med 

økologisk æggeblomme, rødløg og kapers.
kr. 100,-/€ 14

Ruths karrysild

(cured curried herring)
fra skuret på Frederiksø. 

serveret med syltede rødløg og kapers.
kr. 100,-/€ 14

Sildetallerken

(assorted cured herring)
Marineret sild, kryddersild og karrysild 

serveret med alt i tilbehør.
kr. 170,-/€ 23

Pandestegte fiskefileter 
(butterfried fish filet)

serveret med surdejsrugbrød, 
Dollys hjemmerørte remoulade og citron. 

kr. 140,-/€ 19

 Hjemmerøget laks

(smoked salmon)
med grøn salat, peberrodscreme og surdejsbrød.

kr. 130,-/€ 17

Stjerneskud 
(fried fish filet, steamed fish, shrimps)

stegt fiskefilet og dampet hvid fisk, håndpillede 
rejer, rogn, dressing og ristet surdejsbrød.

kr. 195,-/€ 26

Helstegt rødspætte

med nye kartofler, persillesovs og surt

kr. 225,-/€31

Bøfsandwich

(traditional danish beef patty burger) 
250 gram pund friskhakket oksekød, 

bløde løg, rødbeder, agurkesalat, pickles og 
brun sovs, og pomfritter

 kr. 175,-/€ 24

Boller i karry (plantebaseret)
(veggie balls in curry sauce - plantbased)

friterede, sprøde selleriboller, dampede 
hvedekerner, karrysovs på kokosmælk. 

råkostsalat

kr. 165,-/€ 23

Flæskeæggekage

(omelette with crispy pork)
lavet af økologiske æg, serveret med alt i 

udstyr.
kr. 165,-/€ 23

Dampede blåmuslinger

(moules frites)
blåmuslinger, hvidvin-flødesuppe med urter, 

håndskårne fritter og aioli.
kr. 195,-/€ 26

Pariserbøf

(steak á la paris/beef patty, bread, condiments)
250 g friskhakket oksekød på surdejsbrød med 
løg, rødbeder, friskhøvlet peberrod, pickles, 

kapers og økologisk æggeblomme.
kr. 175,-/€ 24

Wienerschnitzel

(veal wiener schnitzel) 
dansk kalveinderlår, brasede kartofler, ærter og 

smørsovs.
kr. 220,-/€ 30

Panzanella salat
(Panzanella salad)

tomatsalat, burrata ost, oliven, basilikum, 
vinaigrette og grove croutoner

kr. 150,-/€ 20

Rejemad
Håndpillede rejer, ørredrogn og mayo på 

suredejsbrød

kr. 140,-/€ 19

F ROKOST       -  LUNCH   

k l .  1 1 . 3 0  -  1 5 . 3 0



Stegt flæsk - Husets specialitet

(“house speciality” crispy pork)
med kartofler, persillesovs, surt og sødt.

Alm. kr. 185,-/€ 25 - 
stor kr. 200,-/€ 28,-

Bøfsandwich

(traditional danish beef patty burger) 
500 gram friskhakket oksekød, 

bløde løg, rødbeder, agurkesalat, pickles og 
brun sovs, og pomfritter

 kr. 175,-/€ 24

Dampede blåmuslinger

(moules frites)
blåmuslinger

hvidvin-flødesuppe med urter, håndskårne 
fritter og aioli.
kr. 195,-/€ 26

Helstegt rødspætte 
(whole fried plaice)

serveret med kartofler, persillesovs, 
råsyltede tyttebær og citron. 

kr. 225/€31

Stjerneskud 
(fried fish filet, steamed fish, shrimps)

stegt fiskefilet og dampet hvid fisk, håndpillede 
rejer, rogn, dressing og ristet surdejsbrød.

kr. 195,-/€ 26

Bøf bærnæse

(Steak bearnaise with fries and salad)
300 gram oksefilet af kødkvæg. 

Serveret med ægte bearnaisesauce, 
hjemmelavede fritter og grøn salat.

kr. 330,-/€ 46

Wienerschnitzel

(wienerschnitzel from veal topside) 
kalveinderlår, brasede kartofler, ærter og 

smørsovs.
kr. 220,-/€ 30

 Dansk bøf

(beef patty with gravy, fried onions, fried egg 
and pickels)

250 gram friskhakket oksekød, kartofler, bløde 
løg, spejlæg, surt og brun sovs.

kr. 185,-/€ 25

Panzanella salat med grillet kalvekød
(Panzanella salad with grilled veal)

tomatsalat, burrata ost, oliven, basilikum, 
vinaigrette og grove croutoner

kr. 190,-/€ 26

Boller i karry (plantebaseret)
(veggie balls in curry sauce - plantbased)

friterede, sprøde selleriboller, dampede 
hvedekerner, karrysovs på kokosmælk og 

råkostsalat

kr. 165,-/€ 23

HOVEDRETTER         

k l .  1 7 . 0 0  -  2 1 . 0 0



Dampede blåmuslinger

(steamed mussels in cream soup)
friske muslinger fra wittrup på havnen. 

hvidvin/flødesuppe med urter, surdejsbrød og 
smør.

kr. 130,-/€ 18 

Klassisk rejecocktail

(prawn cocktail)
håndpillede rejer, rogn, salat, 

dressing og surdejsbrød.
kr. 130,-/€ 18 

Hjemmerøget laks 
(smoked salmon) 

med grøn salat, peberrodscreme

og surdejsbrød.
kr. 130,-/€ 18 

Panzanella salat
(Panzanella salad)

tomatsalat, burrata ost, oliven, basilikum, 
vinaigrette og grove croutoner

kr. 150,-/€ 20

F ORRETTER      

k l .  1 7 . 0 0  -  2 1 . 0 0

Fish n’ chips
paneret og friteret fisk

med fritter og dollys remoulade eller sauce 
tartare

kr. 125,-/€ 17
 

Stegt flæsk
(“house speciality” crispy pork, potatoes & 

parsley sauce)
letsaltet flæsk, serveret med persillesovs, 

kartofler og gnavegrønt.
kr. 125,-/€ 17

 

Schnitzel med pomfritter
(veal schnitzel with sauce, peas and fries)

paneret dansk kalveinderlår med ærter, brun 
sovs og fritter.

kr. 125,-/€ 17

Dollys Børneis
(ice cream with chocolate sauce)

Vaniljeis med chokoladesauce

kr. 50,-/€ 7

BØRNERETTER         

k l .  1 1 . 3 0 - 1 5 . 3 0  o g  1 7 - 2 1 . 0 0 



Dollys citronfromage

(lemon pudding with whipped cream) 
med pisket fløde og knas.

kr. 80,-/€ 11
 

Brownie
(with icecream)

med hjemmelavet vaniljeparfait.
kr. 85,-/€ 12

Rødgrød med vaniljeis
(red berries compot with vanilla icecream)

kr. 85,-/€ 12

Dollys Affogato
(affogato - espresso & ice cream)

hjemmelavet vaniljeis druknet 
i friskbrygget espresso. 

kr. 75,-/€ 10

Friteret camembert
(camembert frites)

serveres med smørristet surdejsbrød, 
solbærsyltetøj &
friteret persille

kr. 85,-/€ 12
 

Gammelost
(matured cheese, aspic, rum, onion, 

toasted rye bread) 
med ristet surdejsrugbrød, løg, sky, fedt og rom.

kr. 85,-/€ 12

Ruths kransekagetoppe

(petit fours)
pr stk

kr. 20,-/€ 3
3 stk. kr. 50,- / 3 for 7€ 

E F TERRETTER       

k l .  1 1 . 3 0 - 1 5 . 3 0  o g  1 7 - 2 1 . 0 0 

* Dollys personale kan oplyse om eventuelle allergener i maden

 


